
Caipirinha  

Ein Nummer 1 Hit unter den säuerlich herben Shortdrinks. 

Zubehör: 

Caipirinha-Markenglas 

Stößel 

Messer 

 

Zutaten: 

6 cl Pitú, Spirituose aus Zuckerrohr 

2 - 3 El brauner oder weißer Rohrzucker 

1 Limette 

1 Becher Crushed Ice 

 

 

Zubereitung: 

Die Limette an beiden Enden kurz abschneiden, halbieren und danach  

die Hälften nochmals vierteln.  

Anschließend die Limettenteile mit dem braunen oder weißen Rohrzucker  

in das Glas geben und mit einem Stößel zerdrücken. Danach mit Crushed Ice  

auffüllen und den Pitú darüber geben. Alles gut vermischen, danach genießen. 

 

Viele Rezepte verwenden braunen Rohrzucker. Wir nehmen weißen original 

brasilianischen Rohrzucker, der hält die Farbe des Drinks klar. 

 

 

 

 

 


